
B R U N C H  D E  N A V I D A D
Y  A Ñ O  N U E V O 

2 5  D E  D I C I E M B R E 
Y  1  D E  E N E R O

D E L  H U E R T O  A  L A  M E S A



PARA RESERVAS: T. 871 811 871  o  info@fincacanbeneit.com

65€
P.P

B R U N C H  D E  N A V I D A D
Y  A Ñ O  N U E V O 

Un  d e s p e r t a r  f e s t i v o  e n t r e  l a  Tra m u n t a n a  y 
l o s  s a b o r e s  q u e  r e c o n e c t a n  c o n  l a  t i e r ra .

P A R A  A B R I R  B O C A

Bloody Mary
Licuados frescos

T R A D I C I Ó N  D U L C E  Y  S A L A D A

Bollería y panes
Tabla de embutidos ibéricos y quesos de Baleares

F R E S C U R A  Y  L I G E R E Z A 
E N  C L A V E  M E D I T E R R Á N E A

Ostra Guillardeau en gazpacho verde
Tostas de aguacate y tartar de atún

P L A T O S  Q U E  R E C O N F O R T A N

Huevo benedict sobre muffin inglés
Porcella a baja temperatura con patata asada

E L  T O Q U E  L I G E R O  Y  E Q U I L I B R A D O

Yogur natural y frutos rojos con miel
Mousse de chocolate
Fruta fresca cortada


